
Level B1 Pub & Restaurant
원산지안내

If  you have an allergic intolerance, please inform waiting server.
알러지와관련하여요청사항이있으시면저희직원에게말씀부탁합니다.

Beef 소고기
바베큐플레터 ,토마호크스테이크,등심스테이크-미국산
America ( Assorted BBQ Platter ,Tomahawk Steak)

소고기필라프, 수제버거-호주산, 미국산
Australian, America (Beef Pilaf, Homemade Burger)

Pork돼지고기
바비큐플레터-국내산 Domestic (Assorted BBQ Platter)

베이컨-미국산 America (Bacon)

초리조소시지-스페인산 Spanish (Chorizo Sausage)

파르마햄-이탈리아산 Italy (Parma Ham)

Chicken 닭고기
닭다리살치킨, 양념닭다리살치킨, BBQ플래터 -브라질산
Brazil (Assorted BBQ Platter,

Fried Chicken, Fried Chicken with Black Garlic Sauce)

Lamb양고기
바베큐플레터-호주산 Australian (Assorted BBQ Platter)

Webfoot octopus 주꾸미
크림디아볼라파스타, 해산물파스타-베트남산
Vietnam (Cream Diavola Pasta, Seafood Pasta)

Crab꽃게
크림디아볼라파스타, 해산물파스타-중국산
Chinese (Cream Diavola Pasta, Seafood Pasta)

Rice쌀
버섯크림리조또, 소고기필라프, 새우필라프, 함박스테이크-국내산
Domestic (Mushroom Risotto, Beef Pilaf, Shrimp Pilaf )

Long arm octopus 낙지
낙지봉골레파스타–중국산 Chinese (Vongole pasta)

Squid 오징어
닭다리살후라이드치킨, 흑마늘양념닭다리살치킨-칠레산
Chile (Fried Chicken, Fried Chicken with Black Garlic Sauce),Hamburger Steak



Couple SET
Bread with balsamic sauce

빵과발사믹소스

Smoked Salmon Salad
훈제연어샐러드

Sirloin Steak with Grilled Vegetable
등심스테이크와구운야채

‘La Croisade Black C/S-Syrah’ 2 Glass 
‘라크라사드블랙까베르네시라’와인 2잔

77,000



steady seller

Gambas al ajillo & Bread
감바스 …………………………………………………………………………………………………. 27,000

Gambas al ajillo & Long Barn Reserve Chardonnay
감바스 & 롱반리저브샤도네이 ……………………………………................ 72,000 65,000

Gambas al ajillo & ‘Amazing Lager’ 2 Glass
감바스 & 어메이징라거 ………………………………………………………………… 49,000 45,000



SALAD PASTA

Aglio e Olio 알리오올리오 22,
Spaghetti with Garlic

Carbonara 까르보나라 25,
Spaghetti with Bacon, Garlic, Parmesan Cheese
베이컨(돼지고기/미국산)

Cream Diavola Pasta 크림디아볼라 27,
Spaghetti with Shrimp, Webfoot Octopus, Crab, Cream, Pepper Oil
주꾸미(베트남산), 꽃게(중국산)

Seafood Tomato pasta 토마토해산물파스타 28,
Spaghetti with Shrimp, Webfoot Octopus, Crab, Peperoncino 
주꾸미(베트남산), 꽃게(중국산)

Long arm octopus Vongole 낙지봉골레 28,
Spaghetti with Shrimp, Webfoot Octopus 
베이컨(돼지고기/미국산)

LEVEL B1

Chicken Salad 치킨샐러드 25,
Fried Chicken with Hot & Sour Soy Sauce style 
닭다리살(브라질산)

Caesar Salad 시저샐러드 25,
Anchovy, Romaine Leaves, Bacon, Grana Padano Cheese, Crouton
베이컨(돼지고기/미국산)

Ricotta Cheese Salad 리코타치즈샐러드 26,
Homemade Ricotta Cheese, Seasonal Vegetable 

Smoked Salmon Salad 훈제연어샐러드 27,
Smoked Salmon, Seasonal Vegetable, Italian Dressing

Assorted Tapas 타파스모둠 20,
Melon & Prosciutto, Yellow Peaches & Basil, 

Cherry Tomatoes & Grana Padano, Avocado & Shrimp
프로슈토(이탈리아산)

PIZZA RICE

Hot Chili Pizza 핫칠리피자 27,
Jalapeno Pepper, Chorizo Sausage, Tomato Sauce,

Mozzarella Pizza Cheese
초리조소시지 (돼지고기/스페인산)

Margherita Pizza 마르게리따피자 25,
Tomato Sauce, Basil, Buffalo Cheese, Basil Leaves

Gorgonzola Chestnut Pizza 26,
고르곤졸라밤피자
Gorgonzola Cheese, Mozzarella Pizza Cheese , Chestnut

Mushroom Cream Risotto 버섯크림리조또 22,
Button Mushroom, King Oyster Mushroom, Garlic, Onion, 

Parmasan Cheese 
쌀(국내산)

Beef  Pilaf  소고기필라프 22,
Pan Fried Rice with beef brisket, vegetable 
소고기(미국산, 호주산)
쌀(국내산)

Shrimp Pilaf  새우필라프 22,
Pan Fried Rice with Shrimp, vegetable 
쌀(국내산)



BURGER SIDE DISH

LEVEL B1

Arancini Burger & Fried Potato    18,
청계산아란치니버거
Arancini, hambuger patty & Fried Potato
햄버거패티(소고기/호주산), 베이컨(돼지고기/미국산)

Egg Bacon Burger                             18,
에그베이컨버거
Egg, Bacon, Hambuger patty & Fried Potato
햄버거패티(소고기/ 호주산),  베이컨(돼지고기/미국산)

Truffle Oil Fried Potato                   13,
트러플오일감자튀김

Fried Chicken & Fried Squid 29,
닭다리살후라이드와오징어튀김
닭고기(브라질산), 오징어(칠레산) 

Fried Chicken with Black Garlic Sauce

& Fried Squid                               34,
흑마늘양념닭다리살치킨과오징어튀김
닭고기(브라질산), 오징어(칠레산) 

Fried Chicken, Black Garlic Sauce

& Fried Squid    34,
반반치킨과오징어튀김
닭고기(브라질산), 오징어(칠레산) 

BBQ SPECIAL

Assorted BBQ Platter                                                    89,
LA 갈비& 모둠바베큐플래터
Short ribs, Sirloin Steak, Salisbury Steak, Grilled lamb chops,  

Sausage, Chicken and Vegetable with Special Sauce
소고기(미국산), 양고기(호주산), 닭고기(브라질산)

Tomahawk Steak Platter                                      
토마호크스테이크플래터
USDA Certified Black  Angus  Tomahawk Steak 

with  Mushroom Truffle Sauce, BBQ Sauce, Red  Wine Sauce
소고기(미국산)

600g - 79,

800g - 104,

1000g  - 134,



LEVEL B1



LEVEL B1에서

브루잉 맥주를

만나보세요





KRW 12,000



KRW 11,000



KRW 11,000



KRW 11,000



Heineken 5.0% 하이네켄생맥주…………………………………………………….. 12,

Local Draft Beer 
국산생맥주

Kloud 5.0% 클라우드 …...……………………………………… Glass 8, / Pitcher 30,

Tera 4.6% 테라 ………………………………………………. Glass 7, / Pitcher 28,

Korean Premium Liquor
한국프리미엄증류주

Ilpoomjinro1924  25% 일품진로1924 …………....................................................…..…... 40,

Hwayo 17% 화요17%  …………………….………………………………..…..…… 30,

Hwayo 25% 화요25% ………………………………………………………………. 40,

Hwayo 41% 화요41% ……………………………………………………….……..... 60,

Soft Drink & Juice

Coke, Coke Zero, Sprite, Ginger Ale  ……………………….……………………. 4,

Orange Juice, Apple Juice ………………………………………………………… 4,

Gerolsteiner 게롤슈타이너탄산수 ………………………………..……………………… 5,

Coffee & Tea  ……………………………………………………..………… 4,

Americano, Cappuccino, Café Mocha, Café Latte, Milk tea, Hot Chocolate



R E D

La Croisade Black C/S-Syrah ………………………    8,  /   39,
라크라사드블랙까베르네시라19

W H I T E

La Croisade Black Chardonnay ……………………    8,  /  39,
라크라사드블랙샤도네이 19

Glass /  BTL

L E B EL  B 1 H O U S E  W I N E

Glass /  BTL

프랑스남부랑그독지역의샤르도네와인으로부드럽고매력적인뮈스카포도향과자몽류의
열대과일향이뚜렷하게느껴진다. 랑그독지역의토양은풍부한일조량과척박한환경으로인하여, 
천연적으로병충해들이존재하기힘든환경으로특별한화학적인방법이전혀필요없다. 건강하고
잘익은포도로양조된이와인은상대적으로기후조건이열악한북부의샤르도네에비하여잘익은
과일의느낌과열대과일향이잘표현되어영할때에도마시기편하고, 입안에서는부드러움과
풍만함이잘느껴지는와인이다

프랑스남부랑그독지역의부드럽고매력적인와인으로뛰어난집중력을자랑하는카베르네
소비뇽과상대적으로랑그독의더따뜻한지역에서생산된시라의블랜딩을통해탄탄한구조감과
풍부한과일향의조화를환상적으로이루어냈다라는평가를받고있다. 깊고진한붉은색을띠고
있으며풍만하고입안에서부드러움이인상적이다. 집중적이고복합적인와인은구운맛과오크에서
오는바닐라향의조화로움이느껴진다. 입안에서는부드러우며긴여운을지니고있는와인이다.



W I N E
R E D W I N E

Caymus Conundrum Red ……………….…   98,
케이머스코넌드럼레드

Alvaro Palacios Petalos ………………….…  79,
알바로팔라시오스페탈로스

Querceto Chianti Classico …………………  77,
퀘르체토끼안티클라시코

Montes Alpha Cabernet Sauvignon ………   77,
몬테스알파까베르네쏘비뇽



Gustave Lorentz Gewurztraminer ……………82, 
구스타브로렌츠게뷔르츠트라미너

Long Barn Reserve Chardonnay ……………… 45,
롱반리저브샤도네이

S P A R K L I N G W I N E

Zardetto Prosecco Extra Dry NV …………… 58,
자르데또프로세코엑스트라드라이

Bosio Moscato d'Asti ………………………… 45,
보시오모스카토다스티

W I N E
W H I T E W I N E


